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DAS GRIECHISCHE RESTAURANT IN HAIDHAUSEN

SEKT
Piccolo m 0,2 l “8,50
Henkel m 0,75 l         “23,00

SPIRITUOSEN
Ouzo 2 cl “2,00
Metaxa 2 cl “3,50
Ouzo Plomari Flasche 0,2 l            “12,00
Tsipouro Flasche 0,2 l             “14,00

OFFENE WEINE (weiß)
Retsina (trocken, geharzt) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,00
Sauvignon Blanc (trocken) m 0,2 l “6,90 0,5 l           “16,00
Mantinia (trocken, leicht) m 0,2 l “6,50 0,5 l           “15,00
Athos (trocken) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Imiglikos (lieblich) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Samos (edelsüß) m 0,2 l “7,00 0,5 l             “15,00
Weinschorle klein m   0,25 l “5,50
Weinschorle m   0,5 l “8,50
Malamatina Retsina m                                                                                      Flasche 0,5 l           “13,50
(sehr zu empfehlen) 

OFFENE WEINE (rot)
Nemea (trocken, kräftig) m 0,2 l “6,50 0,5 l           “15,00
Athos (trocken) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Imiglikos (lieblich) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Rosé (trocken) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Mavrodafni (edelsüß) m 0,2 l “7,50 0,5 l           “16,00

ZEICHENERKLÄRUNG
Allergene:
a. glutenhaltiges Getreide · b. Krebstiere ind daruas gewonnene Erzeugnisse
c. Eier und Eiererzeugnisse · d. Fisch und Fischerzeugnisse · e. Erdnüsse und 
Erdnusserzeugnisse · f. Sojabohnen und Erzeugnisse · g. Milch und Milcherzeugnisse
h. Schalenfrüchte und Erzeugnisse (Mandel, Haselnüsse, Cashewnüsse, Walnüsse, 
Pecannüsse, Pistazien, Macadamia und Queenslandnüsse) · i. Sellerie und 
Sellerieerzeugnisse · k. Senf und Senferzeugnisse · m. Schwefeldioxid und Sulfite 
n. Lupinien und Lupinienerzeugnisse · 0. Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Für die Tageskarte können die Konservierungsstoffe und Allergene 
beim Personal erfragt werden

Kalami
Kellerstr. 45 / Ecke Metzstrasse

S-Bahn Rosenheimer Platz
Täglich ab 17.00
Tel 089 487282

Unser aktuelles Weinangebot sehen Sie auf unserer Tafel

FLASCHENWEINE
Samaropetra (Weiss, trocken) m 0,75 l         “26,50
Boutari (Rot, trocken) m 0,75 l         “26,50

Zusatzstoffe:
1= mit Farbstoffen · 2= mit Konservierungsstoffen
3= mit Antioxidationsmittel · 4= mit Geschmacksverstärkern  
5= mit Schwefeldioxid · 6= mit Schwärzungsmittel
7= mit Phosphat · 8= mit Milcheiweiß · 9= koffeinhaltig · 10= chininhaltig
11= mit Süsunsmittel · 12= enthält eine Phenyalinquelle · 13= gewachst
14= mit Nitritpökelsalz · 15= Taurin · 16= Tartrazin (kann die Aufmersamkeit 
        von Kindern beeinflussen)
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Wir verwenden ausschließlich frisches Gemüse Aktuelle tagesgerichte sehen sie auf unserer Tafel

NACHSPEISEN
Griechischer Joghurt (mit Honig und Nüssen) g, h                                                                               “5,00
Halvas h                                                                                                                                                                             “5,00
Kantaifi (Glasnudeln gefüllt mit Wallnüsse und Syrup)                                                 “6,50
Baklava (Blätterteig gefüllt mit Wallnüsse und Syrup)                                                  “6,50
Schokotörtchen                                                                                                               “6,50

Tasse Kaffee                                                                                                                    “3,50
Espresso  “2,50
Cappuccino g  “4,00
Griechischer Kaffee “2,50
Tee  “3,00

ALKOHOLFREIES
Cola 1,3,g 0,2 l “2,50
Cola 1,3,g 0,4 l “4,20
Zitronenlimo 11 0,2 l “2,50
Zitronenlimo 11 0,4 l “4,20
Tafelwasser 0,2 l “2,30
Tafelwasser 0,4 l “3,90
Mineralwasser, Flasche 0,7 l “5,90
Apfelsaft 0,2 l “2,50
Orangensaft 0,2 l “2,50
Maracujasaft 0,2 l “2,50
Apfelsaftschorle klein 0,25 l “2,80
Apfelsaftschorle 0,4 l “4,20
Johannisbeerschorle 0,4 l “4,20
Rhabarberschorle 0,4 l “4,20
Cola Mix klein 1, 3, 9, 11, 12 0,25 l “2,80
Cola Mix 1, 3, 9, 11, 12 0,5 l “4,20

                                          BIERE     
Helles vom Fass a 0,5 l “4,40
Keller Bier a 0,5 l “4,60
Jahrhundert Bier a 0,5 l “4,60
Kleines Helles vom Fass a 0,3 l “3,20
Weißbier vom Fass a 0,5 l “4,60
Weißbier klein vom Fass a 0,33 l “3,40
Weißbier leicht a 0,5 l “4,60
Urweisse a 0,5 l “4,60
Dunkles Bier a 0,5 l “4,60
Pils a 0,33 l “4,60
Mythos (griechisches Bier) a                                                                                                   0,33 l “4,50
Radler a 0,5 l “4,40
Alkoholfreies Bier a 0,5 l “4,40
Alkoholfreies Weißbier a 0,5 l “4,60
Ruß`n a 0,5 l “4,60
Cola Weizen a 0,5 l “4,60

HAUPTSPEISEN
Gyros (Drehspieß-Schweinefleisch mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln
oder nur mit Gemüse) g, k                                                                                                                                   “16,00                             

Souvlaki (Grillspieß-Schweinefleisch mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln
oder nur mit Gemüse) g “16,50       

Lamm-Souvlaki (Lammgrillspieß mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln
oder nur mit Gemüse) g,k “20,50

Puten-Souvlaki (Putengrillspieß mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln 
oder nur mit Gemüse) g “17,00

Moussaka (Hackfleischauflauf mit Auberginen) g, a “17,00
Kokkinisto (Lamm in Tomatensoße mit Gemüse) “18,50
Paidakia (Lammkoteletts Salat, Tzatziki, Kartoffeln oder nur mit Gemüse) g “20,50
Schweinelende (gegrillt mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln oder nur mit Gemüse)                              “17,00                                    

Meses (Gyros oder Souvlaki mit verschiedenen Vorspeisen) g, etc “19,00
Meses (Lammkoteletts oder Lamm-Souvlaki mit verschiedenen Vorspeisen) g, etc “23,00
Meses (Pute mit verschiedenen Vorspeisen) g, etc “20,50
Jouvetsi (Lammeintopf aus dem Ofen mit Reisnudeln und 
Tomatensoße, mit Käse überbacken, dazu Salat) g, a “18,50

Lammsteak (mit Gemüse und Salat) “23,50
Kalamifilet (Schweinelende mit Schafskäse gefüllt, vom Grill mit 
Kartoffeln und Salat) g “19,50

Kalamitopf (gegrilltes Schweinefleisch mit Gemüse, 
mit Gouda überbacken) g “19,50

Grillplatte (mit Gemüse für 1 Person) g “21,00
Grillplatte (mit Gemüse für 2 Personen) g “39,50

FISCH
Kalamari (frittiert mit Kartoffeln und Salat) d,k,a “17,50
Meses Kalamari (frittiert mit verschiedenen Vorspeisen) d, k, a, g “20,50
Kalamari (vom Grill, mit Reis und Salat) “19,50
Meses Kalamari (vom Grill mit verschiedenen Vorspeisen) d, k, a, g “21,50
Sardinen (Alici) (mit Kartoffeln und Salat) d, k, a “15,00
Schwertfischsteak (vom Grill, mit Kartoffeln und Salat) d “19,50
Garnelenspieß (vom Grill, mit Salat) d “15,00
Riesen-Garnelen (vom Grill, mit Salat) d “22,50
Dorade (vom Grill, mit Kartoffeln und Salat) d “22,50
Loup de Mer (vom Grill, mit Kartoffeln und Salat) d “22,50
Lachs (vom Grill, mit Reis und Salat) d “19,50

KALTE VORSPEISEN
Feta (Schafskäse) 6,g “6,50
Tirosalata (Käsesalat, leicht, pikant.) g “5,50
Tzatziki (Joghurtsalat mit Gurken und Knoblauch) g “5,50
Taramas (Fischeiersalat) 2,d,t “5,50
Dolmades (gefüllte Weinblätter) 2, g, f “6,50
Gigantes (Bohnensalat) 2,m “6,00
Aginares (Artischocken mit Tzatziki) “6,50
Auberginensalat “6,50
Elies (Oliven) 6 “5,00
Piperies (Peperoni) “5,00
Mikri Pikilia (Vorspeise für 1 Person)                                                                                  “11,50
Megali Pikilia (Vorspeise für 2 Personen)                                                                             “19,50                                                  
Pitabrot a,Weizen “2,50

SUPPE
Gemüsesuppe “7,50

WARME VORSPEISEN
Saganaki (gebackener Schafskäse) mit Salat a, g                                                                                              “10,50
Halumi (gegrillter zypriotischer Käse) g                                                                                                               “10,50
Auberginen (gebraten mit Tzatziki) a, g “9,50
Zucchini (gebraten mit Tzatziki) a, g “9,50
Roter Paprika (gefüllt mit Käse) g                                                                                                                           “10,50
Oktopus (vom Grill) mit Salat d, 2                                                                                                                             “16,50

SALATE
Choriatiki (griechischer Bauernsalat) g, 6                                                                                                             “11,50
Gemischter Salat “6,50
Salatteller (mit gegrilltem Lammfleisch) g                                                                                                                     “15,50
Salatteller (mit gegrilltem Putenfleisch) g                                                                                                                       “14,50
Antiksalat (frischer Salat, Zwiebeln, Kapern, Oktopus,
Kalamari, Garnelen) 2, d                                                                                                                                                   “16,50

VEGETARISCHES
Gemüseteller (verschiedene Gemüse)                                                                                   “12,00
Gemüsetopf (überbacken mit Käse) g                                                                                                                     “13,50
Kritharaki (Reisnudeln mit Tomatensoße und Schafskäse 
oder Gouda überbacken) g, a                                                                                                                                           “11,00

HEISSE GETRÄNKE
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Wir verwenden ausschließlich frisches Gemüse Aktuelle tagesgerichte sehen sie auf unserer Tafel

NACHSPEISEN
Griechischer Joghurt (mit Honig und Nüssen) g, h                                                                               “5,00
Halvas h                                                                                                                                                                             “5,00
Kantaifi (Glasnudeln gefüllt mit Wallnüsse und Syrup)                                                 “6,50
Baklava (Blätterteig gefüllt mit Wallnüsse und Syrup)                                                  “6,50
Schokotörtchen                                                                                                               “6,50

Tasse Kaffee                                                                                                                    “3,50
Espresso  “2,50
Cappuccino g  “4,00
Griechischer Kaffee “2,50
Tee  “3,00

ALKOHOLFREIES
Cola 1,3,g 0,2 l “2,50
Cola 1,3,g 0,4 l “4,20
Zitronenlimo 11 0,2 l “2,50
Zitronenlimo 11 0,4 l “4,20
Tafelwasser 0,2 l “2,30
Tafelwasser 0,4 l “3,90
Mineralwasser, Flasche 0,7 l “5,90
Apfelsaft 0,2 l “2,50
Orangensaft 0,2 l “2,50
Maracujasaft 0,2 l “2,50
Apfelsaftschorle klein 0,25 l “2,80
Apfelsaftschorle 0,4 l “4,20
Johannisbeerschorle 0,4 l “4,20
Rhabarberschorle 0,4 l “4,20
Cola Mix klein 1, 3, 9, 11, 12 0,25 l “2,80
Cola Mix 1, 3, 9, 11, 12 0,5 l “4,20

                                          BIERE     
Helles vom Fass a 0,5 l “4,40
Keller Bier a 0,5 l “4,60
Jahrhundert Bier a 0,5 l “4,60
Kleines Helles vom Fass a 0,3 l “3,20
Weißbier vom Fass a 0,5 l “4,60
Weißbier klein vom Fass a 0,33 l “3,40
Weißbier leicht a 0,5 l “4,60
Urweisse a 0,5 l “4,60
Dunkles Bier a 0,5 l “4,60
Pils a 0,33 l “4,60
Mythos (griechisches Bier) a                                                                                                   0,33 l “4,50
Radler a 0,5 l “4,40
Alkoholfreies Bier a 0,5 l “4,40
Alkoholfreies Weißbier a 0,5 l “4,60
Ruß`n a 0,5 l “4,60
Cola Weizen a 0,5 l “4,60

HAUPTSPEISEN
Gyros (Drehspieß-Schweinefleisch mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln
oder nur mit Gemüse) g, k                                                                                                                                   “16,00                             

Souvlaki (Grillspieß-Schweinefleisch mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln
oder nur mit Gemüse) g “16,50       

Lamm-Souvlaki (Lammgrillspieß mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln
oder nur mit Gemüse) g,k “20,50

Puten-Souvlaki (Putengrillspieß mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln 
oder nur mit Gemüse) g “17,00

Moussaka (Hackfleischauflauf mit Auberginen) g, a “17,00
Kokkinisto (Lamm in Tomatensoße mit Gemüse) “18,50
Paidakia (Lammkoteletts Salat, Tzatziki, Kartoffeln oder nur mit Gemüse) g “20,50
Schweinelende (gegrillt mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln oder nur mit Gemüse)                              “17,00                                    

Meses (Gyros oder Souvlaki mit verschiedenen Vorspeisen) g, etc “19,00
Meses (Lammkoteletts oder Lamm-Souvlaki mit verschiedenen Vorspeisen) g, etc “23,00
Meses (Pute mit verschiedenen Vorspeisen) g, etc “20,50
Jouvetsi (Lammeintopf aus dem Ofen mit Reisnudeln und 
Tomatensoße, mit Käse überbacken, dazu Salat) g, a “18,50

Lammsteak (mit Gemüse und Salat) “23,50
Kalamifilet (Schweinelende mit Schafskäse gefüllt, vom Grill mit 
Kartoffeln und Salat) g “19,50

Kalamitopf (gegrilltes Schweinefleisch mit Gemüse, 
mit Gouda überbacken) g “19,50

Grillplatte (mit Gemüse für 1 Person) g “21,00
Grillplatte (mit Gemüse für 2 Personen) g “39,50

FISCH
Kalamari (frittiert mit Kartoffeln und Salat) d,k,a “17,50
Meses Kalamari (frittiert mit verschiedenen Vorspeisen) d, k, a, g “20,50
Kalamari (vom Grill, mit Reis und Salat) “19,50
Meses Kalamari (vom Grill mit verschiedenen Vorspeisen) d, k, a, g “21,50
Sardinen (Alici) (mit Kartoffeln und Salat) d, k, a “15,00
Schwertfischsteak (vom Grill, mit Kartoffeln und Salat) d “19,50
Garnelenspieß (vom Grill, mit Salat) d “15,00
Riesen-Garnelen (vom Grill, mit Salat) d “22,50
Dorade (vom Grill, mit Kartoffeln und Salat) d “22,50
Loup de Mer (vom Grill, mit Kartoffeln und Salat) d “22,50
Lachs (vom Grill, mit Reis und Salat) d “19,50

KALTE VORSPEISEN
Feta (Schafskäse) 6,g “6,50
Tirosalata (Käsesalat, leicht, pikant.) g “5,50
Tzatziki (Joghurtsalat mit Gurken und Knoblauch) g “5,50
Taramas (Fischeiersalat) 2,d,t “5,50
Dolmades (gefüllte Weinblätter) 2, g, f “6,50
Gigantes (Bohnensalat) 2,m “6,00
Aginares (Artischocken mit Tzatziki) “6,50
Auberginensalat “6,50
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Mikri Pikilia (Vorspeise für 1 Person)                                                                                  “11,50
Megali Pikilia (Vorspeise für 2 Personen)                                                                             “19,50                                                  
Pitabrot a,Weizen “2,50
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Oktopus (vom Grill) mit Salat d, 2                                                                                                                             “16,50

SALATE
Choriatiki (griechischer Bauernsalat) g, 6                                                                                                             “11,50
Gemischter Salat “6,50
Salatteller (mit gegrilltem Lammfleisch) g                                                                                                                     “15,50
Salatteller (mit gegrilltem Putenfleisch) g                                                                                                                       “14,50
Antiksalat (frischer Salat, Zwiebeln, Kapern, Oktopus,
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VEGETARISCHES
Gemüseteller (verschiedene Gemüse)                                                                                   “12,00
Gemüsetopf (überbacken mit Käse) g                                                                                                                     “13,50
Kritharaki (Reisnudeln mit Tomatensoße und Schafskäse 
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Wir verwenden ausschließlich frisches Gemüse Aktuelle tagesgerichte sehen sie auf unserer Tafel

NACHSPEISEN
Griechischer Joghurt (mit Honig und Nüssen) g, h                                                                                   “5,00
Halvas h                                                                                                                                                                                 “5,00
Kantaifi  (Glasnudeln gefüllt mit Wallnüsse und Syrup)                                                   “6,50
Baklava (Blätterteig gefüllt mit Wallnüsse und Syrup)                                                     “6,50
Schokotörtchen                                                                                                                  “6,50

Tasse Kaffee                                                                                                                       “3,50
Espresso     “2,50
Cappuccino g      “4,00
Griechischer Kaffee     “2,50
Tee     “3,00

ALKOHOLFREIES
Cola 1,3,g 0,2 l    “2,50 
Cola 1,3,g 0,4 l    “4,20
Zitronenlimo 11  0,2 l    “2,50
Zitronenlimo 11  0,4 l    “4,20
Tafelwasser  0,2 l    “2,30
Tafelwasser 0,4 l    “3,90
Mineralwasser, Flasche 0,7 l    “5,90
Apfelsaft 0,2 l    “2,50 
Orangensaft 0,2 l    “2,50
Maracujasaft 0,2 l    “2,50
Apfelsaftschorle klein 0,25 l    “2,80
Apfelsaftschorle  0,4 l    “4,20
Johannisbeerschorle 0,4 l    “4,20
Rhabarberschorle 0,4 l     “4,20
Cola Mix klein 1, 3, 9, 11, 12 0,25 l    “2,80
Cola Mix 1, 3, 9, 11, 12 0,5 l    “4,20

                                          BIERE     
Helles vom Fass a 0,5 l    “4,40
Keller Bier a 0,5 l    “4,60
Jahrhundert Bier a 0,5 l    “4,60
Kleines Helles vom Fass a 0,3 l    “3,20
Weißbier vom Fass a 0,5 l    “4,60
Weißbier klein vom Fass a 0,33 l    “3,40
Weißbier leicht a 0,5 l    “4,60
Urweisse a  0,5 l    “4,60
Dunkles Bier a 0,5 l    “4,60
Pils a 0,33 l    “4,60
Mythos (griechisches Bier) a                                                                                                   0,33 l    “4,50
Radler a 0,5 l    “4,40
Alkoholfreies Bier a  0,5 l    “4,40
Alkoholfreies Weißbier a 0,5 l    “4,60
Ruß`n a 0,5 l    “4,60
Cola Weizen a 0,5 l    “4,60

HAUPTSPEISEN
Gyros (Drehspieß-Schweinefl eisch mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln
oder nur mit Gemüse) g, k                                                                                                                                    “16,00                             

Souvlaki (Grillspieß-Schweinefl eisch mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln
oder nur mit Gemüse) g “16,50       

Lamm-Souvlaki (Lammgrillspieß mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln
oder nur mit Gemüse) g,k “20,50

Puten-Souvlaki (Putengrillspieß mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln 
oder nur mit Gemüse) g  “17,00

Moussaka (Hackfl eischaufl auf mit Auberginen) g, a “17,00
Kokkinisto (Lamm in Tomatensoße mit Gemüse)  “18,50
Paidakia (Lammkoteletts Salat, Tzatziki, Kartoffeln oder nur mit Gemüse) g “20,50
Schweinelende (gegrillt mit Salat, Tzatziki, Kartoffeln oder nur mit Gemüse)                              “17,00                                    

Meses (Gyros oder Souvlaki mit verschiedenen Vorspeisen) g, etc “19,00
Meses (Lammkoteletts oder Lamm-Souvlaki mit verschiedenen Vorspeisen) g, etc “23,00
Meses (Pute mit verschiedenen Vorspeisen) g, etc “20,50
Jouvetsi (Lammeintopf aus dem Ofen mit Reisnudeln und 
Tomatensoße, mit Käse überbacken, dazu Salat) g, a “18,50

Lammsteak (mit Gemüse und Salat) “23,50
Kalamifi let (Schweinelende mit Schafskäse gefüllt, vom Grill mit 
Kartoffeln und Salat) g “19,50

Kalamitopf (gegrilltes Schweinefl eisch mit Gemüse, 
mit Gouda überbacken) g “19,50

Grillplatte (mit Gemüse für 1 Person) g  “21,00
Grillplatte (mit Gemüse für 2 Personen) g “39,50

FISCH
Kalamari (frittiert mit Kartoffeln und Salat) d,k,a “17,50
Meses Kalamari (frittiert mit verschiedenen Vorspeisen) d, k, a, g “20,50
Kalamari (vom Grill, mit Reis und Salat)  “19,50
Meses Kalamari (vom Grill mit verschiedenen Vorspeisen) d, k, a, g “21,50
Sardinen (Alici) (mit Kartoffeln und Salat) d, k, a “15,00
Schwertfi schsteak (vom Grill, mit Kartoffeln und Salat) d “19,50
Garnelenspieß (vom Grill, mit Salat) d “15,00
Riesen-Garnelen (vom Grill, mit Salat) d “22,50
Dorade (vom Grill, mit Kartoffeln und Salat) d  “22,50
Loup de Mer (vom Grill, mit Kartoffeln und Salat) d “22,50
Lachs (vom Grill, mit Reis und Salat) d “19,50

KALTE VORSPEISEN
Feta (Schafskäse) 6,g “6,50
Tirosalata (Käsesalat, leicht, pikant.) g “5,50
Tzatziki (Joghurtsalat mit Gurken und Knoblauch) g “5,50
Taramas (Fischeiersalat) 2,d,t  “5,50
Dolmades (gefüllte Weinblätter) 2, g, f “6,50
Gigantes (Bohnensalat) 2,m “6,00
Aginares (Artischocken mit Tzatziki)  “6,50
Auberginensalat “6,50
Elies (Oliven) 6 “5,00
Piperies (Peperoni) “5,00
Mikri Pikilia (Vorspeise für 1 Person)                                                                                  “11,50
Megali Pikilia (Vorspeise für 2 Personen)                                                                             “19,50                                                  
Pitabrot a,Weizen “2,50

SUPPE
Gemüsesuppe “7,50

WARME VORSPEISEN
Saganaki (gebackener Schafskäse) mit Salat a, g                                                                                              “10,50
Halumi (gegrillter zypriotischer Käse) g                                                                                                               “10,50
Auberginen (gebraten mit Tzatziki) a, g “9,50
Zucchini (gebraten mit Tzatziki) a, g “9,50
Roter Paprika (gefüllt mit Käse) g                                                                                                                           “10,50
Oktopus (vom Grill) mit Salat d, 2                                                                                                                             “16,50

SALATE
Choriatiki (griechischer Bauernsalat) g, 6                                                                                                             “11,50
Gemischter Salat  “6,50
Salatteller (mit gegrilltem Lammfl eisch) g                                                                                                                     “15,50
Salatteller (mit gegrilltem Putenfl eisch) g                                                                                                                       “14,50
Antiksalat (frischer Salat, Zwiebeln, Kapern, Oktopus,
Kalamari, Garnelen) 2, d                                                                                                                                                   “16,50

VEGETARISCHES
Gemüseteller (verschiedene Gemüse)                                                                                   “12,00
Gemüsetopf (überbacken mit Käse) g                                                                                                                     “13,50
Kritharaki (Reisnudeln mit Tomatensoße und Schafskäse 
oder Gouda überbacken) g, a                                                                                                                                           “11,00

HEISSE GETRÄNKE



DAS GRIECHISCHE RESTAURANT IN HAIDHAUSEN

SEKT
Piccolo m 0,2 l “8,50
Henkel m 0,75 l         “23,00

SPIRITUOSEN
Ouzo 2 cl “2,00
Metaxa 2 cl “3,50
Ouzo Plomari Flasche 0,2 l            “12,00
Tsipouro Flasche 0,2 l             “14,00

OFFENE WEINE (weiß)
Retsina (trocken, geharzt) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,00
Sauvignon Blanc (trocken) m 0,2 l “6,90 0,5 l           “16,00
Mantinia (trocken, leicht) m 0,2 l “6,50 0,5 l           “15,00
Athos (trocken) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Imiglikos (lieblich) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Samos (edelsüß) m 0,2 l “7,00 0,5 l             “15,00
Weinschorle klein m   0,25 l “5,50
Weinschorle m   0,5 l “8,50
Malamatina Retsina m                                                                                      Flasche 0,5 l           “13,50
(sehr zu empfehlen) 

OFFENE WEINE (rot)
Nemea (trocken, kräftig) m 0,2 l “6,50 0,5 l           “15,00
Athos (trocken) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Imiglikos (lieblich) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Rosé (trocken) m 0,2 l “6,00 0,5 l           “13,50
Mavrodafni (edelsüß) m 0,2 l “7,50 0,5 l           “16,00

ZEICHENERKLÄRUNG
Allergene:
a. glutenhaltiges Getreide · b. Krebstiere ind daruas gewonnene Erzeugnisse
c. Eier und Eiererzeugnisse · d. Fisch und Fischerzeugnisse · e. Erdnüsse und 
Erdnusserzeugnisse · f. Sojabohnen und Erzeugnisse · g. Milch und Milcherzeugnisse
h. Schalenfrüchte und Erzeugnisse (Mandel, Haselnüsse, Cashewnüsse, Walnüsse, 
Pecannüsse, Pistazien, Macadamia und Queenslandnüsse) · i. Sellerie und 
Sellerieerzeugnisse · k. Senf und Senferzeugnisse · m. Schwefeldioxid und Sulfite 
n. Lupinien und Lupinienerzeugnisse · 0. Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Für die Tageskarte können die Konservierungsstoffe und Allergene 
beim Personal erfragt werden

Kalami
Kellerstr. 45 / Ecke Metzstrasse

S-Bahn Rosenheimer Platz
Täglich ab 17.00
Tel 089 487282

Unser aktuelles Weinangebot sehen Sie auf unserer Tafel

FLASCHENWEINE
Samaropetra (Weiss, trocken) m 0,75 l         “26,50
Boutari (Rot, trocken) m 0,75 l         “26,50

Zusatzstoffe:
1= mit Farbstoffen · 2= mit Konservierungsstoffen
3= mit Antioxidationsmittel · 4= mit Geschmacksverstärkern  
5= mit Schwefeldioxid · 6= mit Schwärzungsmittel
7= mit Phosphat · 8= mit Milcheiweiß · 9= koffeinhaltig · 10= chininhaltig
11= mit Süsunsmittel · 12= enthält eine Phenyalinquelle · 13= gewachst
14= mit Nitritpökelsalz · 15= Taurin · 16= Tartrazin (kann die Aufmersamkeit 
        von Kindern beeinflussen)
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